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A Paris : La pascade de Paname

Etonnez une Aveyronnaise de I'Aveyron ! Quand elle vous servira sa le di de Quasi (le premier aprés Paques), dites-lui
d'un air blasé qu'a Paris, on connait ces crépes soufflées et érectiles, qu'on en mange tous les jours en revenant de chez Boucheron, et que
c'est méme les meilleures... du monde. i 5 Bourdas, gat par sa mere et michel-brassien par son chef spirituel, quiles

sert depuis sept ans en amuse-bouche au SaQuaNa (Honfleur), vient de lui dédier une ambassade & deux pas de la place Vendéme. Une «
pascaderia » de luxe  rebours de tout folklorisme : tons chocolat, lumiére basse, bois blond, table d'héte surélevée, couverts Laguiole juste
déballés et p décongelé. On s'y régale de ces petits nids tout chauds et tout « smooth », délicieusement garnis : de
racines de persil, salsifis, betterave, pate de coing, cresson et bouillon a I'huile d'olive dans la « légumes »; de lotte étuvée, citron vert,
épinards, coriandre, livéche et bouillon coco dans la « poisson »; de ragodt de gigot d'agneau, blettes, fromage blanc, cardamome et pomelos
dans la « viande »; ou de pruneaux a l'armagnac, pomme, créme vanille, yuzu et nougatine dans I'une des quatre « sucrées ». Belle sélection
de vins au verre, de 8 & 14 euros.
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